
Специальное предложение

Сезон белой спаржи

Белая спаржа на пару с голландским соусом	 1000,-

Белая спаржа на пару / запеченная c сыром пармезан	 1150,-
подается с пюре из картофеля, яйцом “Поше” и ветчиной прага

Cоус по выбору гостя: cоус Больцано, соус голландский

Крем-каппучино из белой спаржи с креветками и тыквенными семечками	 1050,-

Салат из белой спаржи и лосося, приготовленного в свекольном соке	 700,-

Белая спаржа с поджаренным морским гребешком, красной икрой и	 750,-
кремом из петрушки

Ризотто с белой спаржей, вонголе и конкассе из помидоров	 1000,-

Пеннетте с белой спаржей, мясом краба и зеленым горошком	 1000,-

Филе бранзино с белой спаржей и красным картофелем 	 1250,-

Каре ягненка с белой спаржей и кремом из подкопченых баклажанов	 1550,-

Мороженое из белой спаржи с гратеном из лесных ягод в фисташковом креме	 500,-

Сет меню	 1850,-

	Х рустящая белая спаржа с жареными креветками и томатным соком с мартини

	Ф иле бранзино с белой спаржей и красным картофелем

	М ороженое из белой спаржи с гратеном из лесных ягод в фисташковом креме 


